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TAKOYAKI DE RAYA

PRESENTACION

Elaboracion Tokayaki. Trituramos todos
los ingredientes. Reservamos y dejamos
reposar para poder llevar a cabo la elabo-
racion de los totakayaki.

Elaboracién Raya. Realizamos un envasa-
do al vacio del pescado junto con la ajada
previamente elaborada. Cocinamos al
vapora 85 grados durante 16 minutos vy
reservamos.

Elaboracién salsa Tokayaki. Mezclamos
todos los ingredientes, los calentamos
hasta conseguir el punto de textura desea-
doy reservamos.

ALERGENOS

Huevos, pescado, soja, lacteos, sésamo y
gluten.

VALORES NUTRICIONALES

Destaca por su alto contenido en
proteinas y bajo en grasas, ademas de
ser fuente de colageno. Aporta vitaminas
B3 y B12, fundamentales para la
produccién de energia y la salud del
sistema nervioso.
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Pesquera Inter S.L. es una empresa fun-

dada en 1985, es propietaria del Rio Caxil
y opera en el caladero de NAFO.

NOMBRE DE LA ESPECIE. RAYA
NOMBRE CIENTIiFICO. Raja Spp
CALADERO. Atlantico
ARTE DE PESCA. Arrastre
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